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Vivimos en un mundo lleno de fragancias y sabdres.aromas influyen profundamen-
te lo que hacemos una gran cantidad de seres ¥emspuestos quimicos emitidos por
las flores como el geranil-acetato o el metileugjesan placenteros a una gran cantidad
de insectos, como las abejas y polillas. Otros c@siws como la cadaverina y putres-
cina son repugnantes y se asocian a la presenaiatégeia en descomposicion.

A diferencia de los animales, las planimente. Se han colectado fragancias en
tas son sésiles, presentan una capacid&mbos los biomas y se han descrito cerca
muy limitada de desplazamiento, por lode 1700 CVOF provenientes de mas de
gue han desarrollado estrategias que I&6)00 especies. Sin embargo, a diferencia
permiten adaptarse al ambiente y asegurae la gran cantidad de informacion que
su supervivencia. Una de estas estrategiasiste sobre los compuestos volatiles de
es la produccion de metabolitos especialihojas, es muy poca la referente a los flora-
zados (también denominados metabolitokes.
secundarios). Su biosintesis se da en di- Las flores son atractivas por diversas
versos organos como hojas, tallos, frutosazones: alimento, lugar de apareamiento
e inclusive raices. Sin embargo, son las ovoposicion y refugio. El papel de los
flores donde se libera la mayor cantidad yaromas florales para la atraccion de poli-
diversidad de este tipo de metabolitos. Daizadores ha sido resaltado desde tiempos
los cerca de 200,000 metabolitos especiaemotos. No asi sus propiedades repelen-
lizados descritos a la fecha, el 1% correstes o defensivas. Muchos de los aspectos
ponde a compuestos volatiles organicofundamentales de la interaccion de las
florales (CVOF). Todos ellos son de bajoflores con otros organismos (insectos,
peso molecular, bajo punto de ebullicibraves, murciélagos) no pueden ser explica-
y alta presion de vapor a temperatura andos utilizando Unicamente elementos rela-
biente. Dependiendo de la ruta biosintéticionados con la visién, es evidente que
ca en la que se producen, pueden ser dels aromas han jugado un papel crucial en
tipo: terpenoides, fenilpropanoides o derida dinamica evolutiva de estas interaccio-
vados de acidos grasos. En ocasiones enes.
contramos compuestos que contienen azu- Los pétalos son la principal fuente de
fre o nitrégeno. los CVOF, aun cuando también estan pre-

A partir de 1966, cuando por primerasentes en estambres, pistilos, sépalos, nec-
se caracterizO un aroma floral utilizandatarios, e inclusive en el polen. Los volati-
cromatografia de gases, la generacion des en pétalos generalmente estan involu-
conocimientos relacionados con la procrados en sefales de polinizacion, espe-
duccién de CVOF ha crecido aceleradaeialmente a largas distancias y flores noc-
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turnas, mientras que aquellos presentes emitidos por las flores son especificos
néctar o polen se asocian a sefales solppara cada especie de planta y presentan
disponibilidad de alimento. una variacion considerable, ain dentro de
Ciertos linajes de plantas tienen reperlas poblaciones de una misma especie.
torios biosintéticos limitados, mientras Como consecuencia de la participacion
que otros emiten mezclas muy diversade las flores en interacciones mutualistas
En las rosas, el producto mas importantéolinizacion) y antagonistas (patdégenos)
de la floricultura, con un ingreso anual dees esperable que distintos tipos de selec-
$10 billones de ddlares, la esencia de lasion natural actuen sobre los CVOF. Es-
diferentes especies posee entre 300 y 4@@rariamos que en compuestos involucra-
CVOF. dos tanto en la atraccibn como en la re-

Figura 1. A. Flores estaminadas con aroma dulce matutirtdedbtia nuusaviorum
Espejo & Lopez-Ferrari (Bromeliaceae), con aburel@oten recolectado por in-
dividuos deApis mellifera (Fotografia: lvon RamirezB. Oruga comiendo hojas
y flores deLippia graveolens Kunth (Verbenaceae), el orégano mexicano, una
planta cuyas hojas son usadas en la cocina yapqutaa fragancia y sabor a mu-
chos platillos. (Fotografia: Luz Ma. Calvo).

La informacion que comunica el aromapulsion encontremos un proceso de selec-
de las flores depende de la cantidad libecién de tipo balanceadora; mientras que
rada, asi como de la composicion quimicean compuestos involucrados Unicamente
y del contexto (e.g., olores de fondo). Soren un solo tipo de visitante floral, exista
muy diversos los factores que afectan lain proceso de seleccion direccional. Es de
composicién, cantidad y tiempo de emi-esperar que esta diversidad de mecanis-
sion de los volatiles. Dicha emision pre-mos de seleccion resulte en la evolucion
senta una ritmicidad notable, que genede perfiles de CVOF muy complejos.
ralmente se asocia con la actividad de los A pesar del creciente interés en CVOF,
polinizadores (o folivoros y patdgenos).es mucho lo que queda por descubrir,
Generalmente, la liberacion de volatiles eslesde el nivel genético, bioquimico, eco-
maxima cuando la flor se encuentra listddgico y sobre los mecanismos que con-
para la polinizacion y posteriormenteducen la evolucidon y diversificacion de
disminuye, logrando asi dirigir a los poli-los aromas florales.
nizadores a flores aun no polinizadas.

Este interesante proceso se encuentra rReferencias

gulado a diferentes niveles (e.g., expre-

sion de genes, actividad enzimatica, disMuhlemann, J., Klempien A. y N. Duda-
ponibilidad de sustratos). De igual mane- reva. 2014. Floral volatiles: from bio-
ra, la cantidad y calidad de los volatiles
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synthesis to function. Plant Cell and Evolution and Systematics, 39: 549—
Environment 37: 1936-1949. 569.

Raguso, R. 2008. Wake up and smell th&ang, D. 2005. Evolution of flavors and
roses: the ecology and evolution of flo- scents. Annual Review of Plant Biolo-
ral scent. Annual Review of Ecology, gy, 56: 301-325.
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