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Plato principal
Conejo a la espinaca
Pipidn con ibes y pollo

Rollo al xcatic,
Jamaica y amaranto

Vaporcitos enriquecidos
con semilla de ramén

Burger de lenteja
Chicken breast maya
Fettuccine Lool K'uum
Chirmol de cangrejo azul
Jaaal Kaak Naab

Cerdo, coliflor y pasilla

Lomo de cerdo
en mole de cuatro chiles

Langosta en xcatic

Lomo de cerdo
en recado rojo
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Pac-nak yucateco

Pato en costra
de recado negro

Pulpo chak

Shote con momo
Yy guano en caldo

Tamal vegano
de ramén y platano

Gelatina de zapote negro
Palanqueta Oxcab
Delicias del mercado
Dulce fusion de sabores

Baklava de pepita
y miel de melipona

Dulce milpa

Mousse iik

Glosario
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