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RESUMEN

En el presente trabajo se investigo, con la metodologia de sistemas, acerca de las posibilidades
de la biotecnologia de produccion rural de hongos comestibles (HCs) para constituirse en una
alternativa para el desarrollo sostenible de los sistemas de produccion familiar (SPF) en el
campo mexicano, dentro del actual contexto de globalizacion economica. La produccion de
HCs es una actividad iniciada por el sector social desde 1989 en Cuetzalan, Puebla. A la fecha,
a partir de esta experiencia, se ha desarrollado a nivel de SPF en diversas regiones del pais,
desconociéndose los factores intrinsecos y extrinsecos que han influido en su desarrollo.

Se llevo a cabo un diagnostico del potencial que presenta el pais para el desarrollo de la
produccion rural de HCs, mediante la consulta y analisis de informacion documental de
diversas instituciones nacionales y extranjeras. Los indicadores de sostenibilidad de la
produccion rural de HCs se generaron a partir de la evaluacion y analisis de los datos de
operacion durante seis anos de la planta rural productora de HCs de Cuetzalan, Puebla. Para el
analisis del desarrollo e impacto de la produccion rural de HCs a nivel de SPF se
seleccionaron y estudiaron (1996-2001) dos regiones (Cuetzalan, Estado de Puebla; y Toluca,
Estado de México), altamente contrastantes (fisico-bioldgica y socioeconomicamente) y donde
se desarrolla la actividad de produccion rural de HCs en diversos grados. Se aplicaron
encuestas estructuradas a una muestra aleatoria del 20% de cooperativistas pertenecientes al
20% de comunidades atendidas por la Sociedad Cooperativa Agropecuaria Regional Tosepan
Titataniske, en la region de Cuetzalan, asi como al 100% de productores de setas de la region
de Toluca (50% del Estado de México). La informacion se proceso y analizo estadisticamente,
realizandose la contrastacion de hipotesis a partir de pruebas de correlacion de Pearson de las
variables correspondientes.

Se demostro que México presenta alto potencial para el desarrollo de la produccion de
hongos comestibles en el ambito rural, y que su desarrollo a nivel de SPF es una actividad que
contribuye a mejorar el nivel de vida de las familias que la realizan, porque es economica,
ecologica y socialmente viable. Diversos factores (fisico-biologicos y socioeconomicos) tanto
internos como externos al SPF pueden influir, en mayor o menor grado, el desarrollo de
nuevas formas de produccion rural al interior del SPF, una vez que se integra la biotecnologia
de produccion de HCs. En la medida en que la nueva tecnologia responde a los objetivos €
intereses de los productores, y se adapta a las condiciones particulares del SPF, es el grado en
que la misma logra desarrollarse y contribuir al desarrollo agricola y rural.

Los resultados indicaron que la produccion rural de HCs es una actividad que presenta
un alto potencial para desarrollarse en diversas regiones del pais dada la existencia de un
creciente mercado del producto, tanto interno como externo, la abundancia de subproductos de
la actividad agricola y forestal, y la presencia de organizaciones formalmente constituidas. Su
impacto social, econémico y ecolégico a futuro, sera elevado. Por otro lado, la sostenibilidad y
amplia flexibilidad de la biotecnologia para adoptarse y/o adaptarse a los objetivos, intereses y
condiciones fisico-biolégicas y socioecondmicas muy particulares de los productores a nivel
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de SPF, permitio que la contribucion a su desarrollo fuera diferenciada y significativa,
comparativamente con el resto de las actividades productivas, tanto intrafinca como
extrafinca, desarrolladas por los miembros del SPF en el medio rural.

La alta contribucion que hace la produccion de HCs al total de ingresos familiares
anuales, permitio disminuir o evitar la actividad extrafinca, y canalizé recursos financieros a la
agricultura, reactivando la produccion de cultivos agricolas, principalmente de aquellos que
aportan materia prima (pajas, rastrojos) para la produccién de HCs. Esto contribuy6 a hacer
mas eficientes las actividades productivas del SPF, generando mayores posibilidades de
empleos tanto para la mano de obra familiar como la contratada, mayores ingresos, asi como
un mayor arraigo de los productores y su familia a sus comunidades. La produccion de HCs
también promueve actividades productivas colaterales generadoras de empleo e ingresos para
las personas que realizan la actividad, a saber: 1) Procesamiento de los HCs, 2) Produccion y
venta de “semilla”, 3) La recoleccion del plastico para su reciclaje y el manejo de los
substratos residuales para la generacion de abono organico, y 4) La recoleccion y uso
potencial de los estipites de HCs para su uso en la industria de la tortilla y/o de alimentos
balanceados.

Se concluyo que el enfoque metodologico empleado en la investigacion fue adecuado
para entender y analizar el potencial y contribucion de la biotecnologia de produccion de HCs
al desarrollo del SPF en el medio rural. Esto permitio el analisis de las fortalezas,
oportunidades, debilidades y amenazas para el desarrollo de la actividad en México. Se
determind un desarrollo diferenciado de la produccion rural de HCs a nivel de SPF segun tipo
de region y tipo de productor. En general, pueden definirse cuatro tipos de regiones con base
en su ubicacion geografica respecto de los grandes centros de consumo de HCs: 1) Muy
cercana (region conurbada), 2) Cercana (region aledafia rural), 3) Distante (region rural), y 4)
Muy distante (region rural marginal). La tipologia de productores incluyo tres tipos
diferenciados con base en el origen de los ingresos familiares: 1) Productor constante, 2)
Productor frecuente, y 3) Productor ocasional. Ambas descripciones, tanto de region como de
productores, permitieron identificar tres tendencias fundamentales de la produccion de HCs
dentro del SPF: 1) Hacia la reduccion o desplazamiento de actividades productivas de menor
rentabilidad e importancia econdmica, 2) Hacia la consolidacion como actividad unica del
productor y su familia, y 3) Hacia la integracion equilibrada con la actividad agricola y/o con
la actividad extrafinca.

Las evidencias generadas por la presente investigacion permitieron plantear una
propuesta de estrategia para el desarrollo de la biotecnologia de produccion de hongos
comestibles en México. Esta parte del reconocimiento de una diversidad regional (fisico-
biologica, socioeconémica) que conduce a una diferenciacion de objetivos segun la region y/o
tipo de productores. Se sustenta en la participacion de los tres niveles de gobierno (Federal,
Estatal, Municipal) como promotores del desarrollo; en la coordinacion interinstitucional para
la planeacion del desarrollo; y en una eficiente retroalimentacion entre los productores, los
tecnicos y los investigadores, actores principales de la operacion de la estrategia a nivel de
SPF. Todo ello considerando la importancia de una eficiente comercializacion y desarrollo del
mercado y consumo de los HCs en el pais.
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