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RESUMEN

El chile habanero (Capsicum. chinense Jacq.), es un cultivo de gran importancia
econémica debido a la pungencia de sus frutos, la cual esta dada por la
capsaicina, este compuesto se sintetiza en las células de la placenta, existen
pocos reportes de su presencia en 6rganos vegetativos. Los niveles de
pungencia estan determinados por dos factores: la genética de la planta y como
ésta interactla con el ambiente; por lo que factores como temperatura, déficit y
exceso de agua, entre otros, aumentan la produccién de este compuesto en el
fruto y es de esperarse la misma respuesta en hojas. Se evaludé un grupo de
plantas en invernadero (7, 9 y 11 semanas de edad), con estrés hidrico de 1/3
de la capacidad de campo (166 mL) y una capacidad de campo (500 mL) como
testigo. Las muestras fueron purificadas para eliminar una gran cantidad de
pigmentos y otros compuestos que interfieren con su determinacion.
Finalmente, las muestras sometidas a estrés hidrico fueron inyectadas al 4% en
el cromatégrafo de gases y se obtuvo la presencia de un pico (muestras de
plantas de 11 semanas de edad) con un tiempo de retencién de 8.808 cercano
al del estandar de capsaicina (8.965), sin embargo todavia no es posible
confirmar si este compuesto es realmente capsaicina por lo que se necesita
procesar muestras con 13 y 15 semanas de edad para observar si de presenta
la misma tendencia para poder hacer una coinyeccién con el estandar de
capsaicina. Si consideramos este pico como capsaicina no se observa

diferencia significativa entre el tratamiento evaluado y el control.
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