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RESUMEN 

El tema sobre los exudados producidos por las raíces es de gran importancia para 

este proyecto, se sabe que un amplio número de especies vegetales secretan 

moléculas de bajo y alta masa molecular, entre las cuales encontramos a las 

proteínas, las cuales son un grupo muy importante de macromoléculas. Algunas de 

ellas están relacionadas con los mecanismos de defensa de las plantas. Actualmente 

en la literatura hay poca información sobre exudados radiculares , ya que es más 

común enfocarse a los órganos aéreos de las plantas que a su raíz, a la que 

comúnmente sólo se le asignan las funciones de anclaje y de toma de nutrientes y 

agua . Por ello y para profundizar en el tema se planteó trabajar en cultivos 

hidropónicos con una especie de gran importancia cultural y económica , como es el 

chile habanero (Capsicum chínense Jacq) . Para analizar la producción diferencial de 

proteínas que exuda esta planta , se utilizaron diferentes condiciones de inducción y 

cada uno de los diferentes tratamientos se compara con respecto a un testigo (sin 

inductor) , en la muestra sin tratar se pudieron detectar alrededor de 135 proteínas en 

sus exudados, en las muestras tratadas con MeJA se detectaron 81 proteínas , con 

ácido salicílico 80 proteínas y con óxido nítrico 46 proteínas. 

El patrón de secreción cambia de manera notable dependiendo del inductor 

empleado. El cambio más importante es la dismínución al 50% en la secreción de 

proteínas producída por el óxido nítrico. 
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