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RESUMEN

En el presente estudio se evaluo el efecto del acido salicilico (AS) en el crecimiento. l1a
floracion, el rendimiento y 1a acumulacion de capsaicinoides en plantas de chile habanero
(Capsicum chinense). Semillas de la variedad “habanero orange™, marca GeneSedes. se
sembraron en charolas de propagacion v se cultivaron en condiciones protegidas. A los 17,
22,25 v 30 dias después de la siembra (dds) las plantulas fueron asperjadas con diferentes
concentraciones de acido salicilico (1.0: 0.1 y 0.01 uM). las plantulas testigo solo se
asperjaron con agua. A los 50 dds se cosecharon 25 plantas por fratamiento. se midieron
variables de crecimiento v las unidades SPAD. Las plantulas fueron trasplantadas a macetas
v hasta fructificacion. se determinaron variables agronomicas como floracion vy
fructificacion. A los frutos cosechados se les determind 1a acumulacion de capsaicinoides.
Los resultados indican que 1uM de AS incremento significativamente el crecimiento.
favorecio la precocidad en la floracion y aumento el numero de flores y frutos por planta. En
el tamafio de fruto no hubo diferencias significativas. Sin embargo. los frutos de las plantas

tratadas con AS incrementaron la concentracion de capsaicina y dihidrocapsaicina.

Palabras Clave: Regulador de crecimiento. Calidad de plantula. Metabolitos
secundarios.
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